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食の安全・安心 

 

・トレーサビリティマーカーの開発 (XAS, XES, XAFS) 
・ヒ素・カドミウムの蓄積部位の特定 (XRF) 
・冷凍食品の品質保持法および加工法の開発（IR） 

・加工食品の品質評価および加工技術評価(CT) 

構造と機能 
 

・立体構造に基づくタンパク質工学研究 (XRD) 
・発酵食品等の生産性高効率化 (XRD) 
・細胞中の水分子ダイナミクスによる細胞評価法 (IR) 

生産技術および再生技術 
 

・抗ウイルス剤の開発 (XRD) 
・X線照射による生産性および保存性向上 (FI) 
・X線によるDNA損傷と修復過程の解明 (MCD) 

・幹細胞による再生医療技術の開発 (CT) 

構造と状態の可視化 
 

・食味・食感の評価技術開発 (CT) 
・修復・再生技術における組織学的評価技術開発 (μCT) 
・環境から食品までのCa、Znの移行追跡 (XRF、CT) 
・細胞中の化学状態分布可視化 (STXM) 


	スライド番号 1

